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Le « Ron de Santa Rosa 10 años » est issu 

d’une sélection rigoureuse de Rhums de 

Panama vieilles au minimum 10 ans dans des 

fûts de chêne américain ayant contenu du 

bourbon. Ce rhum est ensuite affiné dans des 

fûts utilisés pour de vieux armagnac dans les 

chais de la Maison Gelas. Le rhum « santa rosa 

10 años » s’illustre par sa douceur, ses arômes 

caractéristiques de vanille, de nois de coco et 

de caramel. La finition en fûts d’armagnac va 

apporter du caractère tout en respectant la 

douceur d’origine, son onctuosité et une 

palette aromatique généreuse et des notes 

torréfiées. La bouche est bien équilibrée, sur 

des fruits secs et toujours un moelleux typique 

puis au final, un caractère plus affirmé de bois 

et un peu de pruneaux révélant la double 

maturation. 

  

 

 

 

 

 


