
AOP BOURGOGNE 

DOMAINE JEANNIARD 

Blanc sec « Côtes de Nuits-

Villages » 

 

Cépages : Chardonnay 

Age des vignes : 2 vignes âgées de 15 et 60 ans. 

 

Vinification & Elevage : Vendanges manuelles. Elevage 12 

mois en fûts dont 20% sont neufs. Utilisation modérée du soufre. 

 

Dégustation : La robe est or clair, légèrement dorée. Un beau 

nez de fruits blanc mûrs, très avenant en bouche et un aspect 

brioché qui donne une rondeur très agréable. Les fleurs blanches 

(acacia, aubépine) se mêlent à la prune et, avec l’âge, à la pomme 

mûre, à la figue et à la poire. Notes épicées également. Vif et net, le 

vin d’appellation Côte de Nuits-Villages a de l’élégance, tout en 

conservant une expression directe. 

Suggestion : Ce vin accompagnera parfaitement du jambon 

persillé, des terrines, des escargots, des poissons grillés, des 

fromages de chèvre du Comté, du Beaufort ainsi que du Gruyères.  

 

 

 

 


