
CHAMPAGNE 

MAISON GYEJACQUOT 

« Collection Rosé » 

 

 

 

Composition : Assemblage : 50% Rosé de macération, 50% 

Assemblage Chardonnay et Pinot Blanc.  

 

Terroir : Argilo-calcaire du Kimméridgien. 

 

Vinification : Vendange manuelle. Le champagne Gyéjacquot 

Collection Rosé révèle un nez vif et fruité. La bouche est gourmande 

avec des notes de petits fruits rouges. C’est un Champagne axé sur 

la fraîcheur et l’élégance. On observe la palette aromatique d’un 

rosé typique.  

  Dosage 12g/l Brut. 

 


