
I.G.P Pays d’Oc 

CHATEAU DE VALCOMBE  

                     Maxime et Raphaël - Rosé  

Cépages : Grenache et Syrah  

Terroir :  très fine couche calcaire, cas pratiquement unique 

en Costières, confère au vin une fraîcheur et une minéralité 

évidentes.  

Rendement moyen : 50Hl/ha 

Titre alcoométrique : 12.5% Vol. 

Vinification :   

Ramassage puis drainage direct dans le pressoir, 

grappes entières, sans pressée. Décantation à 10°c 

puis fermentation de 15 à 18 jours à 12/13°c en cuve 

ciment.  

Dégustation : 

Robe rose pâle. Nez délicat de petits fruits rouges. En 
bouche les arômes nets de framboise se mêlent 
ensuite à des notes des notes légèrement acidulées, 
voire des touches d’agrumes. La finale est douce, 
parfumée et toujours très fraîche 
 

Accord mets/vins :  

Apéritifs, Poisson, Plancha de légumes et crustacés . 
 
 
 

 

 

 

 


