
 
 

AOP FAUGERES 

Cépages : Carignan 40%, Grenache 30%, Syrah 30% 

 

 

Sol : Coteaux de schistes, exposition plein sud,  

altitude 250 à 300 m 

 

 

Vinification: Récolte manuelle, vendange triée,  

macération carbonique courte, 10 jours, sur grappe entière 

pour le Carignan afin d’extraire du fruit sans la dureté des 

tanins 

Macération traditionnelle égrappée pour les autres cépages. 

 

 

Titre alcoométrique :  13,5% Vol. 

 

 

Dégustation : 

 

Nez de fruits rouges frais, attaque gourmande et ronde, tanins soyeux. 

Finale épicée. 

 

Conseil pour la dégustation : 

 

A déguster à 16°C 

Accompagne charcuteries, viandes blanches, volailles, petits légumes farcies, 

grillades... 

Exploitation agréer TERRA VITIS 

Charte culture raisonnée Rhône Méditerranée pour un plus grand respect de 

l’environnement. 

 

Domaine Ollier Taillefer 

Les Collines 

 


