
AOP MINERVOIS 

 DOMAINE DU MAS DE 

PAUMARHEL 

Rouge « Entracte » 

 

 

 

Cépages : Dominante de Grenache, complétée par la Syrah et un 

peu de Carignan. 

Vinification & Élevage : Les vignes sont situées dans 

les coteaux au-dessus d’Azillanet et produisent ce joli 
vin qui reflète bien l’esprit du Sud de la France. 
Vendange à maturité optimale, vinification séparée des 
différents cépages après égrappage, macération courte 
à température maitrisée afin d’extraire du fruit mais pas 
trop de tannins. 

 
Dégustation : 

Belle robe rubis. Nez fruité aux notes de fraise. Bouche 
gouleyante et croquante. Un vin plaisir qui peut se boire 
légèrement frais. Idéal pour des repas entre amis. Repas 
d’été, apéritifs dinatoires… s’accorde très bien avec des 
assiettes paysannes, des tartes salées, des plats de 
charcuteries ou des grillades. 

 


