
 
 

AOP ST CHINIAN 

Cépages : Syrah, Grenache 

 

 

Sol :  Schistes 

 

 

Vinification: Egrappage foulage total, 4 délestages pendant la 

fermentation alcoolique, température de fermentation 26°C  

Cépages vinifiés séparément.  

Cuvaison  de 3 semaines. 

 

 

Elevage: En barrique de 1 à 2 vins 

 

 

Titre alcoométrique :  13% Vol. 

 

Dégustation : 

 

Robe pourpre aux reflets noirs. Disque framboise brillant.  

Nez très intense et flatteur, mêlant des parfums de fruits noirs compotés (cassis, 

mûre, myrtille, sureau) à des notes de violette et d’épices douces. Attaque vive 

dotée de tanins ronds et soyeux. Bouche dévoilant une évolution complexe et 

explosive sur les fruits frais et la mûre en compote. Finale chocolatée, rehaussée de 

touche de cuir et de cigare.  

 

Conseil pour la dégustation : 

 

A déguster chambré (18 °C) 

Au cours d’un repas en accompagnement de plats de viandes en sauce ou de 

fromages. 

Domaine Moulinier 

Les Sigillaires 

 


