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DOMAINE RIVES BLANQUES

DISTRIBUTEUR DE VINS DE CARACTERES

Blanc Sec « Odyssée »

Cépages : 100% Chardonnay

Age des vignes : 45 ans

Sol : schiste et cailloux, influence méditerranéenne et atlantique.

Vinification : Les raisins sont triés a la main. Pressage

pneumatique doux, seul le premier jus est utilisé. Fermenté et
vieillit en fGts de chéne. Batonnage 1 fois toutes les 6 semaines.
Fermentation malolactique partielle. Filtration tangentielle.

Titre alcoométrique : 13%

Dégustation : Servir entre 12 et 14°C. A carafer de

préférence.
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