AOP GAILLAC
ChAteau Palvié

¢
SUD.OUEST

DISTRIBUTEUR DE VINS DE CARACTERES

Blanc sec

Cépages : Mauzac

HATEAU PALVE Sol : Coteaux argilo-calcaire du plateau Cordais

Age des vignes : 20 ans

Rendement : 40 hi/ha

Vinification : Raisins récoltés & maturité optimale et
vinifiés a basse température sous CO? pour garder le
potentiel aromatique. Elevage en fit pendant 9 mois.

Titre alcoométrique : 13% Vol.

Dégustation :

Le vin présente une robe éclatante d’'une jaune pale
avec des reflets verts. Au nez il développe d’abord des
aromes floraux et de péche de vigne, puis a I’agitation, il
s’ouvre sur des aromes de fruits secs de noisette,
d’amande grillée. La bouche est délicate, bien équilibrée
avec une attaque acidulée, vite contrebalancée par la
rondeur. La finale est aromatique et fleurie.

CHATEAU .

PALVéIéE

GAILLAC Conseils pour la dégustation :
_ A déguster frais (10 a 12°C)
/éﬁﬂ:is C’est un vin que I'on pourra déguster en apéritif, sur des

AR

fruits de mer ou sur un poisson a la plancha. Il est tres
appréciable dés maintenant mais pourra se conserver
deux a trois ans.
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