
 

  
  

AOP  JURANCON 

  

  

Cépages :   Gros Manseng 60%, p etit   Manseng 4 0 %     

Raisins issus de plusieurs tries successives.    

Tout d’abord du gros manseng et ensuite du petit manseng.   

La récolte s’effectue de mi - octobre à novembre.   

  

Rendement :   50  hl/ha   

  

  

Vinification:   Fermentation en cuve thermo régul é,  levures  

spontanées   

  

  

Elevage   :   en  barriques de 3 ou 4 ans,   pendant 8 à 12 mois   

  

  

T itre alcoométriqu e :     ,5% Vol. 13   

  

  

Dégustation :   

  

B elle robe dorée,  nez de fruits confits et de miel .  Fraicheur agréable et longueur en  

bouche.    

  

  

Conseil pour la dégustation :   

  

A déguster frais,  à l ’ apéritifs,   ou avec des   toast au x   chè vre,   magret séché, salade  

sauce au miel, foie gras, melon,  fromage à pâte persillés, carpaccio d’ananas à la  

menthe...   
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